
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÜ 
 
 

ROTKOHLCREMESÜPPCHEN 
MEERRETTICH | SAUERRAHM | CROUTONS 

 

*** 

ENTENBRUST & KEULE -KROSS AUS DEM ROHR- 
QUITTEN-ROTKOHL | APFELKOMPOTT 
HAUSGEMACHTE KARTOFFELKLÖßE 

€ 49 
 

SCHWEINEMEDAILLONS -SOUS VIDE- 
UNTER DER ZWIEBEL-SENF KRUSTE 
CALVADOS-SAUCE | WURZELGEMÜSE | KARTOFFELPÜREE 

€ 47 
 

ZANDERFILET -AUF DER HAUT GEBRATEN- 
VANILLESAUERKRAUT | WÜRFELKARTOFFELN 

€ 49 
 

DREIERLEI VOM HOKKAIDO-KÜRBIS 
KÜRBISRAVIOLI | KÜRBISPÜREE | GESCHMORTER KÜRBIS  
VEGETARISCH  

€ 41 
 

*** 

SCHOKOLADENMOUSSE-TARTE 
HAUSGEMACHTES GEWÜRZORANGENEIS 

 
 

DIESE PREISE VERSTEHEN SICH EINSCHLIEßLICH 
SUPPE UND DESSERT 

 
 

ALLE PREISE BEINHALTEN DIE ZURZEIT GÜLTIGE MEHRWERTSTEUER. 

 

APERITIF-EMPFEHLUNGEN 
 

CHAMPAGNER RICHARD DHONDT 0,1 L€ 12,5 
WINTER-APFELSPRITZ APFEL | LILLET | GINGER BEER 0,1 L€         7 

JUICY TEA RHABARBER VAN NAHMEN 0,1 L€         5 

ALKOHOLFREIER TEA SECCO  
 

GROßES WEIHNACHTSMENÜ 
 

ZWEIERLEI VOM AHI TUNA 
SASHIMI & TATAR 

WASABI | TERIYAKI | WAKAME | KORIANDER 
 

*** 

ROTKOHLCREMESÜPPCHEN 
MEERRETTICH | SAUERRAHM | CROUTONS 

 

*** 

KÜRBISRAVIOLI 
RIESLINGSCHAUM | KÜRBISKERNKROKANT 

 

*** 

REHMEDAILLONS -AUS HEIMISCHER JAGD- 
WACHOLDER-SAUCE 

ROSENKOHLBLÄTTER | SELLERIE-KARTOFFELGRATIN 
 

*** 

SCHOKOLADENMOUSSE-TARTE 
HAUSGEMACHTES GEWÜRZORANGENEIS 

€ 89 
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 

KNUSPERSCHNITZEL VON DER MAISPOULARDE 
RAHMMÖHREN | POMMES FRITES 

 

*** 

BOURBON-VANILLEEIS 
MIT SCHOKOLADENSAUCE 

€ 19 



 

 

 

 
 

 

 
 

WEIHNACHTSKARTE 
2025 

 

TIEMANN`s HOTEL 
VOR DER BRÜCKE 9 * 49448 LEMFÖRDE / STEMSHORN 

TEL: 05443/ 999-0 * FAX: 05443/ 999-50 
INFO@TIEMANNS-HOTEL.DE * WWW.TIEMANNS-HOTEL.DE 


